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Drojdie inactivata specifica (DIS) realizata prin procesul inovator X-PRO®. Continut ridicat de polizaharide,
manoproteine si glutation, prompt disponibile, precum si un special chitosan vegetal activ .

X-PRO® GRAPES are o forma agregata, cu o granulometrie care trece de la fragmente de pulbere la fulgi si

0 aroma tipica. Usor solubila Tn apa, solutia obtinuta este adesea tulbure. Usor dispersate inh apa, solutiile
obtinute sunt turbide.

X-PRO® GRAPES a fost formulat pornind de la studii si observatii despre activitatea sinergica dintre drojdiile
inactivate obtinute prin procesul X-PRO®, si céativa chitosani speciali de origine fungica (Aspergillus niger) care
au caracteristici unice.

Acest lucru are ca rezultat o protectie eficienta si o finisare tintita a polifenolilor cei mai sensibili la fenomenele
oxidative, cu efecte de durata asupra stabilitatii redox a vinurilor care urmeaza sa fie obtinute.

Uneori a fost observata o scaderea a continutului de cationi metalici, dar cel mai important efect este ca
X-PRO® GRAPES imbunatateste limpezirea, cu reducerea asociata a solidelor suspendate si a microbiotei:
daca aceasta functie este gestionata bine, poate afecta pozitiv expresivitatea si regularitatea fermentarii alcoolice
ulterioare. De fapt, vinurile care provin dintr-o protectie sinergica cu X-PRO® GRAPES de la presare, se disting
toate prin a fi curate, mai expresive si caracteristice, cu un palat mai vertical si mai echilibrat, mai atractive pentru
consumator.

Optima pentru a fi introdusa n procedurile care stabilesc obiectivul de reducere a sulfitilor in vinuri, imbunatatind
durata lor de valabilitate intr-un mod natural, este de interes absolut si pentru productiile BIO si vegane.

Recomandam utilizarea X-PRO® GRAPES pe must alb sau roze din momentul zdrobirii sau in fazele anterioare
fermentarii alcoolice (in travazare, in decantare...) pentru a imbunatati limpezirea si sa aduca o stabilitate
substantiala a reactiilor redox a musturilor si vinurilor finisate.
Protectia redox se extinde fie ca urmare a decantarii statice, fie a flotarii.
Acestea sunt principalele beneficii:

* limpezire rapida,

« rafinare targetata si protectia polifenolilor

« conservarea in timp a componentelor aromatice varietale.
Pentru acest ultim important aspect, X-PRO® GRAPES joaca un rol foarte important in procedurile de vinificatie
LOW SO2, care tind sa limiteze utilizarea antioxidantilor traditionali (dioxid de sulf, acid ascorbic...).
Ca alternativa la adaugarile traditionale de dioxid de sulf, in aceste proceduri se recomanda utilizarea in comun
a Tl PREMIUM® SG, PREMIUM® STAB SG sau PREMIUM® LIMOUSIN SG, produse pe baza de tanin
mai functionale impotriva reactiilor redox, pe care le puteti alege Tn functie de modul de sustinere a profilurilor
stilistice ale vinurilor, care urmeaza sa fie obtinute.
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Se dizolva X-PRO® GRAPES in cel putin 10 parti de apa, apoi se adauga la masa care trebuie
tratatd omogenizand cu atentie. Este posibila dizolvarea X-PRO® GRAPES direct Tn must.

De la 5 la 30 g/hL atunci cand este utilizat Tn etapa de presare X-PRO® GRAPES
este perfect pentru acele proceduri, care vizeaza reducerea utilizarii sulfitilor.

pachete din polilaminat de 0,5 kg.

A se pastra intr-un loc racoros si uscat, nchideti bine ambalajele deschise.

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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