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VIW® SHIELD LT

Lachancea thermotolerans

DROJDII

COMPOZITIE
.
Drojdie Non-Saccharomyces selectata pentru uz enologic.

CARACTERISTICI

5 |

VIW® SHIELD LT este excelent pentru bioprotectie, precum si pentru primele etape ale
fermentatiei alcoolice. VIW® SHIELD LT predomina peste microflora nativa si este prezent in prima
etapa a fermentatiei.
Este capabil sa produca o fermentatie buna in intervalul de temperatura de la 15 la 25 °C, pana
cand concentratia de etanol atinge 10% (V/V). VIW® SHIELD LT produce acid lactic care confera
mai multa prospetime si rotunjime vinului, deoarece scade usor continutul de etanol.
UTILIZARE

E :
Datorita acestor caracteristici, VIW® SHIELD LT este o tulpind recomandata in special pentru

gestionarea bioprotectiei si a primelor etape de fermentatie alcoolica, pentru a produce vinuri cu
0 mare prospetime si dulceata, corp si structurd completa.

Atunci cand se utilizeaza VIW® SHIELD LT respectati normele legale in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

&5 =
Asigurati-va ca adaugati VIW® SHIELD LT fara adaos de SO2.
Adaugati cantitatea necesara de drojdie in zece parti de apa calda (25°C) care contine 1 pana
la 2% zahar. Dupa 30 de minute, se amesteca si se adauga treptat la mustul filtrat si sulfurat,
avand grija sa nu se produca scaderi simtite de temperatura.
Pentru a facilita multiplicarea celulelor de drojdie, substratul nu trebuie sa contina mai mult de
aproximativ 2% zahar si trebuie si fie aerat corespunzator. In aceasta etapa se recomanda
utilizarea activatorilor de fermentatie, cum ar fi X-PRO® VERVE 1n raport de 1:1.
Pentru informatii mai detaliate despre gestionarea nutrientilor si utilizarea optima a drojdiei,
va rugam sa consultati serviciul nostru tehnic si procedurile oficiale.

DOZARE
|
20 g/hL
E AMBALAJ .
Pachete din polilaminat de 500 g ambalate Tn vid.
PASTRARE .

Produsul trebuie depozitat intr-un loc racoros si uscat. In aceste conditii, isi mentine activitatea
pana la data de expirare tipdrita pe eticheta.

PERICOL

[
|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos
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