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SACCHAROMYCES CEREVISIAE

COMPOZITIE
.
Drojdie selectata de departamentul nostru de Cercetare si Dezvoltare.

CARACTERISTICI
u

S

VIW® SUPERCHERRY este o drojdie capabila sa asigure o fermentatie foarte curata si viguroasa.
Atunci cand este bine sustinuta de o aprovizionare nutritionald adecvata, este potrivita pentru
productia de vinuri rosii pe deplin fructate, In care cautam o buna expresie a aromelor secundare,
chiar si cu niveluri ridicate de alcool. Este, de asemenea, potrivita pentru productia de vinuri
proaspete Tn care este posibil sa se complecteze componenta aromatica, care este prea putin copta
n dezvoltarea de note interesante de cirese, sau vinuri potrivite pentru rafinament mediu Tn
prezenta lemnului.

Se recomanda utilizarea contextuala cu activatori bogati in elemente nutritionale nobile, cum ar fi
V STARTER FRUIT sau SMARTVIN® ACTIV.

Optim pentru macerarea pre-fermentativa la rece, se dovedeste sinergic cu bacteriile pentru
fermentarea malolactica curata.

VIW® SUPERCHERRY este un bun producator de glicerol. Are o nclinatie modesta in adsorbtia
substantelor colorante, astfel incét vinificarea cu VIW® SUPERCHERRY poate implica,

de asemenea, o inmuiere extinsa pe drojdiile fine.

UTILIZARE

E :
VIW® SUPERCHERRY este o tulpind recomandata pentru producerea de vinuri rosii foarte
expresive, cu fermentatie malolactica efectuatd, imediat gata sau destinate valorificarii in timpul
unei rafinari medii.
O fermentatie efectuata cu VIW® SUPERCHERRY permite dezvoltarea unei fructuozitati nete, care
tinde spre cirese, cu o buna productie de glicerol, care, in sinergie cu liza sa naturala, atenueaza
cele mai multe note vegetale.
VIW® SUPERCHERRY creeaza fundatia optima pentru un malolactic curat.

Atunci cand se utilizeaza VIW® SUPERCHERRY respectati normele legale
in vigoare.
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MOD DE UTILIZARE

&5 .
Adaugati cantitatea necesara de drojdie in zece parti de apa calda (40°C), care contine 1-2%
zahar; dupa o jumatate de ora se amesteca si se adauga treptat mustul filtrat si sulfitat, astfel
incat sa se evite scaderea brusca a temperaturii.
Pentru a facilita inmultirea drojdiei, substratul nu trebuie sa contind mai mult de aproximativ
2% zahar si trebuie sa fie aerat corespunzator; in aceasta etapa, va recomandam sa utilizati
activatori de fermentatie complexi, cum ar fi V ACTIV PREMIUM®.
Odata ce drojdia este rehidratata si fermenteaza activ, poate fi apoi amestecata in masa care
trebuie fermentata. Se recomanda de a adauga treptat mustul la masa de drojdie reactivata,
deja prezenta pe fundul rezervorului de fermentatie.
Pentru informatii mai detaliate privind gestionarea nutrientilor si utilizarea corecta a drojdiei,
va rugam sa consultati serviciul nostru tehnic si procedurile oficiale.

DOZARE

[
|

10-20 g/hL pentru vinificarea vinurilor rosii.

AMBALAJ

|
Pachete din polilaminat de 500 g ambalate Tn vid.
PASTRARE

|
Produsul trebuie depozitat Intr-un loc ricoros si uscat. In aceste conditii, Tsi mentine activitatea
pana la data de expirare tiparita pe eticheta.
Pachetele deschise trebuie inchise cu grija si utilizate cat mai curéand posibil.
PERICOL

|

Conform normelor europene in vigoare, produsul este clasificat drept: nepericulos

ENOLOGICA Enologica Vason S.p.A.
Via Nassar, 37 | 37029 S. Pietro in Cariano (VR) - ltaly | Tel. +39 045 6859017 | Fax +39 045 7725188
info@vason.com | www.yvason.com




